
催し物出展団体名

企画名

企画のコンセプト

ソース焼きそば 240⾷ ソース焼きそば 240⾷

塩焼きそば 240⾷ 塩焼きそば 240⾷

校庭 家庭科室

焼きそばの調理 キャベツの仕込み 焼きそばの調理

包丁 まな板 包丁4本 まな板4枚 包丁4本 まな板4枚 鍋敷き6枚 トング4つ

ボウル 鉄板 ボウル4つ ボウル4つ 鉄板 2枚 ソース計量カップ
180cc 4つ

鉄板 2枚

鍋敷き トング 鍋敷き6枚 トング4つ

ソース計量カップ
180cc

ソース計量カップ
180cc 4つ

外部から借りるもの

家庭科室の冷蔵庫の使⽤有無

家庭科室

家庭科室

キャベツの仕込み

家庭科室から借りるもの

なし

冷蔵庫の⼩スペース(麺、キャベツ、⾁) 冷蔵庫1/4(キャベツ)

作業内容(詳細)

キャベツ仕込み
→キャベツを半⽟ざく切り

焼きそば作り
→⾁、キャベツ、麺の順に投⼊

→焼き上がったら８等分
→紅⽣姜をトッピング

キャベツ仕込み
→キャベツを半⽟ざく切り

作業場所

作業内容
家庭科室

キャベツの仕込み／焼きそばの調理

冷蔵庫1/2(麺、キャベツ、⾁) 冷蔵庫1/2(麺、キャベツ、⾁)

なし 鉄板 ボンベ 鉄板 ボンベ

物価⾼騰に負けるな！あの思い出の味を今年も２００円で！！

国公⽴３年３組

７代⽬としひこちゃん
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キャベツ仕込み
→キャベツを半⽟ざく切り

焼きそば作り
→⾁、キャベツ、麺の順に投⼊

→焼き上がったら８等分
→紅⽣姜をトッピング

焼きそば作り
→⾁、キャベツ、麺の順に投⼊

→焼き上がったら８等分
→紅⽣姜をトッピング

準備期間 1⽇⽬ 2⽇⽬

校庭 家庭科室 校庭

校庭

練習⽇（夏期講習中）

販売品⽬(個数)

スケジュール

個⼈的に持ち込む予定のもの なし なし なし なし

家庭科室

初めてやる出し物については⼀層詳細
に書いてもらえるとありがたい。

イメージがつかなければなくてもOK

数はわからなくても借りたいと思うも
のは全て書くこと。家庭科室にあるか
不明なものは担任に確認。


